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Deutscher Rum. 
Von 0. MEZGER und H. JESSER. 

(MiUeilung aus dem chemiaclien Uiiierauchungnamt der Stadt Stuttgarl.) 
(Fortsetzuiig und SchluB von Seite 623.) 

Eigene Untersuchung und Beurteilung 
des deutschen Rums der Firma C. T. Hiinlich, Wilthen, sowie der 

Vergleichsproben. 
Die von uns untersuchte Probe ,,deutxher Rum", hergestellt von 

der 1Jirma C. T. Hiinlich, M ilthen, kam vom Zollamt U ilthen amtlich 
versiegelt in unsern Besitz, mit einer Bescheinigung dieses Zollamtes 
vom 13. April 1921, in der bestatigt wild, dall das Produkt aus deut- 
scheni Material (Zuckerrubenschnitzel untl Ruckstanden der Ruben- 
ziickerfabrikation) hergestellt worden sei, ohne jede Heigabe von 
Essenzen und Jarnaiktirumstoffen. Zum Vergleich verschafften wir 
uns einen Verschiiittrum, den wir von einer Stutigarter Firma be- 
zogen, sowie einen Orieinal-Jartiaikaruin, wie er von einer anderen 
w ii r tt e in bergische n Sp i ri t u oseri f a  bri k ei ng efu hrt worden war. Z ne i  
weitere Proben ,Iarniiika-Originalrum wiii den uns von der Firma 
C .  T. H u n l i c h ,  Wilthen, aiif unser Eisuchen zur Verfiigung geslellt. 
Die eine kam linter Zollsiegel in unsern Besitz und war vom Ver- 
band deulscher Destilliiteure eingefuhrt worden. Die andere war nach 
der zollamtlichen Besclieinigung vom 19. Mii 1921 als Original-Jamai ka- 
rum 70"/,,ig durch die Firrna Brown Rosenheim, London, eingefiihrt 
wordei2; auch diese Probe kam zollamtlich versiegelt in unsern Be- 
sitz. 1)es weiteren stellte uns die Firrna Hunlich noch einen Marti- 
niquerum, durch fL Ma i ,  Landnu, eingefuhrt, zu vergleichenden Unter- 
suchungen zur Verfiigung. Die Untersiichung dieser Rumproben 
lieferte das aus den Ttihellen 1 und 2 ersichtliche Ergebnis. Da hei 
dein heutigeu Stiind der Untersuiahung vori Edelbranntweinen der 
Geruchs- und Geschinacksprobe neben der Auswertung dei chemischen 
Kentiznblen zueifellos eine prone Bedeutung zukomnit, hielten wir es 
fur  angezeigt, auch noch eiriige Yacbieute, denen in dieser Hinsichi 
als Zungensachvcrstiintlige ein mallgebendes Urteil zuzutrauen war, 
um ihre Meinung wegen der geruchlichen und geschmacklichen 
Hcurleilung anzugeben.,. Das Ergehnis dieser Brurteilung ist in der 
ebenf:ills beiliegeiiden Ubersicht (Tabelle 3)  zusamniengestellt. 

Wir bemerken, da13 sowohl eben diesen kaufmannischen Sach- 
vcrstandigen als auch einigen Fachgenossen am Uiitersuchurlgsamt 
die oberi erwahnten Rumproben zur vergleichenden Priifung auf Ge- 
ruch und Gehchrnack, lediglich mit Nuniinern bezeichnet, vorgelegt 
wurden. ohne da13 sie e t a a s  Riheres uber die Herkunft der einzclnen 
Riiinrirohen wullten. 

Wenn wir die i n  der tabellarischen Ubersicht aufgefiihrten Kenn- 
zahlen von Auslaiidsruiri, die von anderen Autoren und uns sclhst 
gelunden wurden, verg1eich.n mit denjenigen, die andere und wir 
bei dern F;ibrikat von Hunlich fanden, so kornrnen wir zu dem Er- 
gebnis, dall dieselben Kennzahlen bei beiden Produkteri zu beobach- 
ten sind, nanientlich gilt dies auch hinsiclrtlich der Verunreinigungs- 
koeffiLienten, summarisch iiusgedruckt, durch die Lunson-Gira d-Zahl. 

Auch wir sind dtar Ansic-ht, dall man iillzugrolle Bedeutunp auch 
heute noch derartigen Kennzahlen kaum beimessen darF. 

Was ferner die Heiirteilutrg des deutwhen Rums auf Grund der 
fraktionierten Destillation nach M i  c k o  sowie hinsichtlich des Ge- 
ruches und Geschrnackeg im Vergleich mit den anderen von uns mit- 
gepruften Rumsorten anbelmgt, so ist das Resultat derselben eben- 
falls ails den Tabt:llen 1-3 zu ersehen. lnsbesondere hei der Beur- 
teilung bezuplirh Gerucli und Geschniack durch eine Reihe unbefangener 
Faclileute (Chemiker und Kaufleute), die bei den einzelnen Sorten 
nicht wullten, welche sie vor sich hatten, hat  der deutsche Rum, wie 
aus Tahelle 3 hervorgeht, gut ahgeschnitten. 

N'enn man die bei Auslandsrum und bei dem deutschen Rum 
erniittelten niedersten und hbchsten Werte hezuglich der. Gaiungskoeffi- 
zienten einander gegenuberstellt, wie dies in der nachstehenden Ta- 
belle 4 geschehen ist, so ergiht sich, dall viele dieser Weite, die man 
beim deutschen Hum einmal findet, sich auch beim Auslandsrum das 
eine oder andere Ilal finden. Eine Ausnahrne macht der Sauregehalt 
als Essigsliure herechnet. Dieser bewegt si1.h beim deutschen Rum 
innerhalb riiedrigerer Grenzen als beim Auslandsrum. Auch bezuglich der 
Ester als Es4pslureester berechnet, findet man dementsprechend bei 
Auslandsrum afters wesentlich hohere Werte als bei dam deutschen 
Rum. .\uch drr  Furfurolgehalt ist bei deutschem Rum meist niedri- 
ger als bei den Al;sl:ind.;rumpro~tn. Bezhglich der hoheren Alkohole 
findet inan bei beiden Sorten haufig ganz llinlicbe Werte. Die Lus.ion- 
Girard-Zihl schwankt hei dem deutschen K I J ~  demgemall auch nicht 
innerhalh so weiter Grenzen wie heini Aiislandsrum. Im grofSen und 
ganzen kariri nian somit s;igen, dwB der deiitsche Rum beziiglich seiner 
cheniischen Kennziihlen dein Auslaiidsrum so befricdigend n.lhe kommt, 
diiB ihni die Bezejchnung ,,deutscher Rum" zuerkaoilt werden kann. 

Die Firma Hunlich hetont ja aurh seltist, dall sie init dem vqsn 
ihr hergestellten l'rodukt noch nicht vollkommen die Originalware 
erreicht hiibe. 
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Bei weilerem Ausbau der Garungsterhnik a i r d  es nicht scbwer 
fallen, diese Glirungskoeffizienten kiin-tlich herabzusetzen oder i n  die 
Htihe zu svhrauben. Jr, mehr die Firrna Hunlich die Garvorgange in  
die Hand bekomrnt, urn so rnehr wird man damit rechnen kbnnen, daij 
ein Produkt von gleichmliijiger Qualitat jahraus jahrein erzielt wird 
(vgl. hierzu aucb die an ariderer S t d e  erwahnten Arbeiten von Kayser) .  
Bezijplich des Geschmavkes sind ja die ,,Geschmacker hekanntlich ver- 
schieden". Hier sei auf di is  Ergebnis der vergleichenden Geschmacks- 
prufung durrh verschiedene Personen in der Tabelle 3 hingewiesen. 
Es sei hier auch nur kurz erwahnt, daI3 in manchen Verbraucher- 
kreisen der Rum mit sogenanntern ,,Juchtengeschmack'' bevorzugt wird, 
den andere Kreise wieder gar nicht schalzen. 

Wie das Ergebnis der organoleptisc*hen Priifung in Tabelle 3 zeigt, 
wurde bei der objektiven Prufung der verschiedenen Rumproben auf 
Geruch und Geschmack durch acht verschiedene Personen, die bei den 
einzelnen Proben nicht wuoten, was sie im Einzelfall fur ein Produkt 
vur si4.h hatten, von einer das Hunlichsche Produkt sogar als das beste 
bezeichnet. Von zwei Versrichspersonen wurde das Hunlichsche Pro- 
dukt a n  zweite, von vier an dritte Stelle. von einer an die vierte Stelle 
gesetzt. Ganz besonders interrssant ist aber, dall alle sieben Versuchhs- 
personen das Hunlivhsche Produkt dem Verschnittrum und dem Marti- 
niquerl m vorzogen Die Probe 3, rin von einer wiirttembergischen Firma 
eingefuhrter, angeblich echter Jamaikarirm hatte einen auffallenden 
Reigeschniack, weshalb man sie bezuglich des objektiven Vergleichs 
besser ausscheidet. Die Proben 4 und 5 stellen dagegen zweifellos 
sehr guten Original-Jirmaikarum vor. Von sechs Versuchsprrsonen 
wurde diis Hunlichsche Piodukt sehr nahe an diese beiden Proben 
Original-Jarnaikarum herangeriickt. Es ist dies gewia ein mehr als 
gutes Zeugnis fur das Hunlichsche Piodukt, wenn man beiuckkht igt ,  
wie verschieden im allgemeinen ,,die Geschmlcker" sind. 

Bei der Vorprobe mit Schwrfelsairre zeigte das Hiinlichsche 
Produkt ebenfalls ein sehr hefriedigendes Verhalten, vgl. hierzu die 
letzte Spalte in Tabelle 1 und 2. 

Bezuglich der Entscheidung der Frage, ob die Firrna C. T. Hiinlich, 
Wilthen, den von ihr nach muhevollen Versuchen im Grollbetrieb er- 
zeitgten Edelbranntwein unbeanstandrt als ,,Deulschen Rum" bezeichnen 
darf ,  sind die Hestimmungen des Gcsetzes betr. den Verkehr mit 
Nahrungs- und GenuSniitteln vorn 14. Mai 1879 sowie des Qesetzes 
belr. den unliluteren Wetthewerb und ferner die Bekanntmachuog des 
Bundesrates vorn 26. Juni 1916 betr. irrefuhrende Rezeichnyng von Nah- 
rungs- und Genullmitteln zu beriicksichtigen. Niich unserer oberzeugung 
kann in der Bezeichnung ,,deut.;cher KUIII" fur dirses Produkt kein 
VerstoS gegen diese geselzlichen Bestirnmungen erhlickt werden, denn, 
verpleichtn wir z. B. die Arrakbereitung mit der Rumherstellung, so 
ergibt sich folgendes: 

Einerseits wird ails der Endmelasse der Rohrzuckerherstellung 
durch Verg2rcing mit einer detm Reirstroh entstamrnenden Hefe Arrak 
bereilet, andererseits aber stellen die Chinescn auf Java ein besonderes 
Material zur Verzuckerung der Starke her, das daselbst ,,Raggi" genannt 
wird. Es enthalt verschiedene Pilz- und Hefearten, die sowohl eine 
Verzuckerung der Starke (des Heises, Maises oder der Tapioka), als 
auch eine alkoholische Garung der verzuckeiten Starke zusarnmen init 
Melasse heibeifuhren. Auf Ceylon wird ferner aus dem Saft der 
Blutenkolhen der Kokospalme Arrak gewonnen. Diese an und f u r  sich 
und beziiglich des Ausgangsmaterials verschiedenen Verfahren liefern 
alle einen Edelbranntwein, der von jeher unbeanslandet als ,, Irrak" 
gehandelt wurde Die so elzeugtrn Sorten Arrak sind irn Geruch 
und Qeschmack, sowie in den chemischen Kennzahlen einander sehr 
ahnlich. 

Beztiglich der Herstellung von Auslandsrum sei ferner auf folgen- 
des hingewiesen. Fruher, als man noch nicht in der Lage war, aus 
Zuckerrliben den Rohrzucker herzustellen, kani lediglich dem aus dem 
Zua kerrohr hergestellten kristallisierteu Produkt die Bezeichnung 
,,Rohrzucker" zu. Heute wird niemand niehr zwischen dem aus Zucker- 
riiben gewonnenen und dem chemisch mit ihm identischen, aus Zucker- 
rohr erzeugten ,,Hohrzu(*kerU einen Unterschied niachen. Wir haben 
es allerdings beirn Rohrzricker irn Gegel satz zu den Edelbranntweirlen 
Rum und Arrak mat einem chemisch genau charakierisierten Stoff 
zu tun, beide Fertigprodukte (Rohrzucker aus Zuckerrohr und Rohr- 
zucker aus Zuvkeriiiben) sind aber auch ,gesctimiicklich wesensgleich". 
Bei Riim und Arrak haben wir es im Grgensatz zum Rohrzucker mit 
einer Mischung von zurn Teil schwer vheinisch zu ch~iralrteri.;ierenden 
Kbrpern zu tun, aber niau i k t  u. E. trotzdein durchaus berechtigt, 
niichtlem PS infolge der Forlschrilte in der Gjirtedinik gelang, aus 
a h n h h e n  Ausgangsmnterialien in mderri LRildern, als den1 Ursprirngs- 
land, einen dieser gesrhltzlen Kdelbrannlweine, einen deutschen Rum 
z u  erzeu:en, der dein Auslandsruni, nach der  chernischen und oigano- 
leptischen I'rirfung sehr nahe kommt, dieses Erzeugnis auch mit dem- 
selben Narnen zu belegen. 

Auch der Auslaridsr-um selbst wird i a  (vgl. vorne) nicht uberall 
aus denselben Au.gangsmateriiilien hereeat Silt, nanilich einerseits aus 
Zuckerrohrmelasse, andererseits iius Ddtelpalmsaft. 
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Tabelle 3 
Geruchliche und geschmackliche Beurteilung 

der vom St5dtischen Untersuchungsamt in Stuttgart naher chemisch untersucnten Rumproben seitens verschiedener Chemiker sowie Zungensach- 
ver liindiger aus  kaufrnannischen Kreisen. 

ihres Geruches uod Geschmackes rniteinander zu vergleichen. 
(Die einzelnen Proben wurden nur mit Nunimern bezeich b et, den einzelnen Priifern vorgelegt und denselben die Aufgabe gestellt, die Proben hinaichtlich 

~angeblirhecht. echterJamaikarum 
~ Jamaikarum, nnter Zollsiegel 
i von einer eingekommen, b e  

, scben Firma wiirttemhergi- I zogen durch den 1 schen Firma ' Verband deutscher 
i eingefuhrt 1 Destillateure 

I 

umverschnitt 
von einer 

'eutscher Rum wiirttemhergi-l 
von Hiinlich R Priifer 

echt. Jamaika 
rum,unterZoll 
siege1 einge- 

kommen. Imp. 
Brown-Rosen 
heim, Londoi 

Chemiker 

Nahrungs- 
Dr. Ki 

mittrlchern 
ker Dr. Scl 

miilelche- 
mikrr Dr. P 

Nahrungs- 

I 

- - hat abnormen als bester 
Beigeschmack beurteilt 

1 
- - I -  

Weinkonirol- 
leur V. 

- 

sehr gut 

Kaufmann G.E 

diinn, wenig 
Rumcharakter 

diinn, leicht, 
aber rein im 
Geschmack 

Rumarorna 
verschwiodet 

Kellermeister 
hei dei Fiima 

Bz. 

scharf, fuselig, scharf, nicht be- ist der beste 

Beigeschmack 
n ~ i t  fremdem ~ sonders rumartig 

auffallender leichter Bei- ,, 
GwuchundGe- geschmsck 

schmack, 
srhlechter, auf- 

dringlicher 
BeigeschmacK 
hat Desinfek- ist ahnlich wie 

tions- N r  5 ,  jedoch we- 
rasch , geschmack niger ausgiehig 

hesser wie hat im Ge- iat ahnlich wie 
Nr. 6 sclimack etwas Nr. 6, jedoch nicht 

Fremdes so gut, Nr. 1 ist 
besser 

,, 

sehr gut 

im wenigsten eigenartiger 
rumaitig Brigeschinack 

im Bukelt ausgiebiger als 
schwacher N i .  1, bat aber 
wie Nr 1 aboornien Bei- 

geschmack 

ommt nach E 
aehr fain im 
Geschmack 

etwas scbarf, aber ,, ,, 
gut 
gut " 1, n 

angenehm 

~ 

Bezeichnuilg 

angenehm 

Giirungskoeffizieni in Mi1ligr:imni auf 100 ccm absoluten 
Alkohols berechnet : 

P,acnlige;-. - -~ - - - ~ _ _  
H6heie Al- 

gut 
carter Rum-  
geiiich uad 
geschmack 

der Sorte SBure, ala Es'er'als ' kot ole. nai h 
Ersig- ' ~ ~ ' ~ ~ b ~ ~ - ,  Aldehyd ' Furfurol R&e be- 

sPure be-; , slimmt.b,w. 
~ nwh Girrrd I rechnet , bsrfehnet 

Lusson- 
Girard-Zah' 

Probe 6 
echter Marti- 
iiquerum, unl 
Collsiegel eiu 
gekommen. 
Importeur: 

Mai, Landau 

ahnlich wie 
Nr. 2, jedoch 
nicht so an- 

genehm 
Geschmack 
abn!ich wie 

Koguak 

nicht so gut 
wie Nr. 2 

n 3, " 

.cringer Rum. 
geschmack 

icht sehr gul 

Beurteilung der 

Prohen 

gegeneinander 

Nr. 4 ist der beste, dann 
kommenNr.3,5,1,6,2 
Probe 1 der heste, dann 
kornmen Nr. 6 ,5 ,2 ,4 ,3  

Nr 5istderbeste, d a m  
kommenNr.4,1,2,6,3 

Nr. 5istderbeste,dann 
kommenNr.1,4,3,2,6 

Nr. 5 ist derbeste, dann 
folgen Nr. 4, 1, 2, 6, 3 

Nr. 5 istderbesle, dann 
folgen Nr. I ,  4, 2, 6, 3 

Nr. 5 ist der heste, dann 
folgen Nr. 4, 1, 6, 2, 3 
Nr. 5 ist derheste, dsnn 
folgen Nr. 4, 1, 3, 2, 6 

Bemerkungen 

3 hat einen abnormen 
Beigeschmack 

3 hat abnormen Bei- 
geschmack 

Nr. 1 hinterlafit brim Ver- 
dunsten im Glas einen eigeo- 

tiimlichen Geruch, au Me- 
lasse erinneind 

3 und 4 sind ahnlich 

- 

Nr 1 hinterlafit im leeren 
Glas nach den1 Verdunsten 
einen eigentbmlichen Geruch 

So wenig wie es  sich bei dem aus Zuckerruben hergestellten 
,,Rohrzucker" - selhst im Vergleich rnit d tm ausZuckerrohr herue4el'ten 
, , R o h r ~ u ~ k ~ r "  - um ein .Ersatzmi~tel" oder ein ,Kunstpiodukt" 
handelt, ebensowenig ware es u. E. berechtigt, zu verlangen, daL3 die 
Firma C. T. Hiinlich ihren Edelbranutwein als ,,Rumerkaiz" oder 

Tabelle 5 
Zusammenstellung der Untersuchungsergebnisse 

der von Mezger u. Jesser, Stuttgart untersuchten Rumproben. 

100 ccm Rum 
enthalten : 

~~ 

Gesamtsaure, berech. 
net a h  Essigsaure 

Fliichtige Saure be- 
rechnet alsEs*igsaure 

Gesamtester, berech- 
net als Athylacetat 

Aldehyd, berechnat a18 
Aceialdehyd . . , 

Furfurol . . . , , 
Fuselol (Melhode Rose; 

53 31,3 1 54,6 ,, 75,7 ,, I 173 l49,3 ,, 

9, l  ' 3,l 12 
1.5 ,, I Spuren 3.1 

,,Kunstrum" in den Handel bringt. Die Bezeichnung ,,Kunstrum" 
kommt f u r  das von der Firma C. T. Hunlich, Wilthen, hergesiellie 
Produkt srhon deshalb nicht in Frage, da ihm die fur Kunstrum 
lypischen Riechsloffe fehlen und es i n  Anlehnung an die in tror)isc.hen 
Ursprungdandern von alters her ubliche Errcugung von Rum in 
Deutschland ails deutschen Rohmaleiialien hergestellt wird,  die vorn 
chemischen Standpunkt arts den beim Auslandsrum verwendeten Hoh- 
materialien als sehr ahnli( h beieichnet werden miissen. 

Ganz abgesehen von der groaen wiilschaftlichen Kedeutung dieser 
Frage fur unsere heutige 1,:lge Iiegt sornit auch auf Grimd der he- 
btehenden geselzlicben hebtimniunben u E. kein Grund vor, den1 PI odukt 
die Bezeicbnung ,,deutscher Rum" abzusprechen. 
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Die von uns gewonnenen Analysenergehnisse bei den verschiedenen 
untersuchten Prohen sind in der Tabelle 5 zusammenpestellt. 

Die fur die Ileurteilung hauptsachlich in Betracht kommenden 
Werte, insbesondere auch der C;8rnngskoeffizient auf 100 ccm itbso- 
lulen Alkohol herechnet, sind bereits i n  den Tabellen 1 und 2 m- 
samrneri mit dem i n  dcr Literatur gefundenen Werte enthalten. 

Die Tahelle 4 enthiilt die hdchsten iind niedersten Werte von 
Ausliintls- und der!ts;chom Rum. [A. 260.1 
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B e y t  h i e n ,  I fandt iuch der S;ihrungsmittelunlersucliung 191.1. 
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Gutachten  ubcr deotschen Rnm. I)er Fit,ma C. T. Hi in l ich ,  Wilthen, 
erhtattet von 

untersuchg. 7911, I5d. I, S. 744. 

Untersuc1iungsanitt.s der St:idt Dresden 1913. 

Hartlebens Verlag 1898. 
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Dr. J o n s c h e r ,  Zittail, am 2. hllrz 1914. 
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Uber die quantitative Entfernung d e s  Wassers 
oder Athers a u s  bei der Untersuchung phe- 
nolhaltiger Produkte abgeschiedenen Phenol- 

gernischen. 
Voo Hrc;o DITL 

(liingeg:. 1. 12. 1921.') 

Vor etwa einem .!?lire wurde von 0. S c h m a t o l l a ' )  in einer 
Abhandlung, lietilelt ..Uber einige Fehler in  der Priifungsvorschrift 
des Liquor Cresoli sap<)tliitus D. A. K. V.", angegehen, dafi s,i.ch Kresol 
nicht i n  der vom Arzneihuch vorgeschriebenen Weise mit Ather ent- 
wiissern ijnd t)estiniriic,n IiiBt, sondern niindestens 4?,, Wasser und 
5-10'' ,, Ather zui.iickliiilt, iind daf3, uni die letzten Reste Wasser zu 

') 0. S c l i n i a l o l l a  (Pharm. Ztp. 65, 620 [1920]: Chem. Ztg. 45, 
(Die Clieiniwll-l'eclin. ~ l ~ e r s i c l i t  42 [ I92 I]; Chem.  (!eutralbl. 1920, IV,  728). 

O l . i ~ i i i a l a b h a n d l ~ i i ~ ~  war inir  niclit mgiinglich.) 

entfernen, man es auf 190° erhilzen mufi. Kiirze Zeit darauf wies 
A. Lazar2)  in einer Arbeit ,,ober die Bestimmung der sauren He- 
standieile in Teeriilen, in*hesondere in Urtecrolen" auf das Fest- 
haltungsvernid@?n der Kreosote fiir organische Loaungsniittei hin. 
Heim Verdampfen von iitherischen Kreosotlosungen ai ls  eirrein Destil- 
1:itionskiilhchen aul deiii Wasserhade Itonnte trotz liingeren Erhitzens 
der Ather nicht qumtitativ entfernt werden. Ki;~ch der von L a z a r  
ahgehderten gl'avimetrischen Hestimrnungsniethode sol1 die iitlierische 
IdB.;ung der reinen, aus den Teeifilen erhlltenen Kreosote mit w:isser- 
fi,eiem N;itrinmsulfat getrocknet, iinch der  Filtrntion der Ather in 
ei n em Dest i I I i erkij I hch en :I II f d e in Wnss er l ):I de sow ei t :I I s r n  iig-l i cli :I b- 
drstilliert w i d e n ,  worauf weiter niit ltleinem Fl:immcheii ei,liitzt 
wild, his die Temperatur der FIUssigkeit auf 150" gestiegen ist. I)as 
Thermomeler wird dann ails der Fliissiglreit in die gewiihnliche 
Destillierslellung gehriii.tit, und man ,,kann es nun dui  ch  weiteres 
vorsii*hliges Erhitzen ohne Verlunt an Krrosot d:thin bringen, d i iB 
die Kreosotdiimpfe ;illmtit~lich his an die Thermonieterkugel steigen 
und die letzten Reste von Losung.;niittel vor sich hertrageu. Sod'tnn 
entfernt man die Flamrne, laWt abkuhlen und wiigt". 

Die fast gleichzeitig von S c h m a t o l l a  und von L a z a r  gemachten 
Angaben, daB Wasser oder Ather von Phenolen selbst bei relativ 
hoheren Temperaturen zuruckgehalten werden, und auch die von 
ihnen angegebenen Arheitsweisen, um ausgeatherte Phenolger~!ische 
zweclts ihi er qiiantitirtiven Restimmung von den restlichen Alher- 
und Wasserrnengen zu befreien, sind nicht neu, sondern (prinzipiell) 
von mir schon vor 22 Jahren vertiffentlicht worden. In meiner mit 
F. C e d i v o d a  durchgefuhrten Arbeit3) ist diesbeziiglich (5 .  900) an- 
gegeben: .Im reinen wasserfreien Zustand erhalt mirn das Phenol- 
gemisch, indem mdn die litberische L6sung desselhen uber Chlorcalvium 
oder Natriumsulfat lrockitet, den Ather ahdestilliei t und den Ruck- 
stand vom anhaftenden Ather und u. U. Spuren voni Wasser hefreit. 
Da der Ather sehr hartniickig von den Phenolen selbst noch iiber 
looo zuriickgehalten wird, miissen die Phenole, wie dies einer von 
uns (D.) mit Clauser') bei der Be-timrnung der Gesamtphenole im 
Lysol u. dgl. bereits getan, bei einer Temperatur von 100-llOo durch 
mehrere Stunden getrocknet werden." 

.Um diese langwierige Trocknung, sowie die hierbei stattfindende 
teilweise Verfluchiigung der Pbenole zu umgehen, frnktionieren wir 
die nach dem Abdestillieren des &hers (die Destillation wird gleich 
im Fraktionskolben durchgefuhrt) zuriickbleiben ien Phenole, wobei es 
leicht gelingt, die noch vorhandenen Ather- oder Wasserspuren zu 
entfernen, indem man die Temperatur zwei- bis dreimal bis fast 180" 
steigert. Es gehen diibei mit dem Wasser und Ather nur panz mini- 
male Mengen der Phenole mit4"). DaB diese geringe Verfliichtigung 
der Pheiiole ohne EinfluB auf die Homogenitst des Phenolengemisches 
ist, geht aus dem folgenden Versuch hervor." 

Hei diesem, dort annegebenen Versur.he wurde ein Gemisrh von 
Phenol, o-Kresol und mi-Kresol in Ather geliist, $er .&ther nhde-tilliert 
und auf die nngegebene Weise die restlichen At heimengen entfernt. 
nas Phenolgemisch wurde nb iestilliert, ein Teil diivon i n  verdunnter 
Kalilauge geliist und null nach zwei verschie lenen Aibeitsweisen das 
bromometrische Verfahren (das f u r  den hestirrimten Zweck ausye- 
arheitet und dort heschiieben worden ist) darchgefiihrt, wobei die 
erniittelten Mengen des verbrauchten Broms i n  guter Ubeteins~inimung 
niit der unter den jeweiligen Arheitshedingungen theoretischen Krom- 
nufnahnie standen. 

Bei einer splteren Gelegenheit habe ich wieder aneegehen"), daB 
man zwecks Hefreiung dar Kresole von geringen hlengen W:isser 
5-10 g des Gemisches in  einem Fraktionskolhen erhitzt und die 
Temperiitur 2 -  3 ma1 auf fast 180° steigert. Nxch Entfernung des 
Wassers werden die Kresole in ein tro1,kenes Kiilhchen iiberdesfilliert. 

Das eigen,artige Verhalten der Phenole grgeniiher leicht fliirhtigen 
Stoffen, wie Ather, ist nicht nur von an;ilytiich-cheinischern, sondern 
aurh von technischem Interesse. Wie auch L a z a r  in der erwlhnten 
Ahhandlung anfuhrt, beruht auf dem Festoaltungsvermdgen der 
Phenole fur organische Ltisungsmittel ein neueres Verfiihren von 
B r e g e a t  zur Absorption von Ather-, Alkohol-, Henznldiirnpfen aus 
Gasen, wobei als Waschflussigkeit ein Gemisvh voii Kresolen henutzt 
wird. Nach Angabe des Erfinjers gehen die Kresole mit organischen 
Ltisungsntitteln, wie Benzol, Ather, Alkohol, Aceton, Essigather usw. 
molekulare Verbindungen ein, welche erst bei etwa 190"  wieder in 
ihre Komponenten zerfallen. Diese Angabe steht m t  der von mir 
und C e d i v o d a  im Jahre.. 1899 nngegebenen Ai.heit\weise fiir die 
Entfernung der restlichen Ather- (evtl. auch Wasser-) Mengen ails 
Phenolgemisehen insofern in Ubereinstinimung, als man hiei fur die 
Temperatur bis auf fast 180° ansteigen 1113t. Das Verfahren von 

?) A. Lazar (Chem. Ztg. 45, 197  [1921]). 
;!) H. D i t z  11. F.  Cedivoda,  Uber das Verhalteii d r s  Phenols und 

der isomeren Kresole gegen Rrom mit Riicksicht auf dereii quantitative Bc- 
stimmung in i h r e n  Gemischeu (Zlschr. f .  angew. Cbeni. 12, 837, 89; [189r]). 

I) H. D i t z  u. R.  C l a u s e r  (Chem. Ztg. 22. i 3 2  [189.1]1. 

48) Dime Arheitsweise wurde an  Stelle der  friihercw, A s  rase her durch- 

5, H. D i  tz, Zur Bestimrniing d r s  Rletakicsols in Kresolgernischen 
riihrhar und 7.11 sirheren Ergebnissen fiibrend, angewrndet. 

(%tech.  f .  angew. Chemie 13, 1U50 [1900:). 


